


- ANTIPASTI -

Antipasto Ladino

Frittelle ripiene di ricotta e spinaci (Turtres) e sfoglie
di patate fritte servite con crauti (Fdjes da soni)
Spinach and ricotta parcels (Turtres) and fried potato
wedges served with sauerkraut (Fo6jes da soni)
Gebackene Quark und Spilnatteigtaschen und gebackene
Kartoffelbldatter mit Sauerkraut
€ 16,00

Il Tagliere

Selezione di salumi e formaggl misti, serviti con mostarda
fatta 1n casa
A selection of cured meats and cheese, served with homemade
mostarda
Gemischter Aufschnitt und Kadseteller mit hausgemachter

Mostarda
€ 28,00

Tartare

Tartare di manzo condita, emulsione all’uovo, servita
su pan brioche tostato
Seasoned beef tartare, egg emulsion, served on toasted
brioche bread
Rindertatar, Eieremulsion, serviert auf gerdstetem

BRriochebrot
€ 22,00

Barbabietola

Carpaccio di barbabietola, spuma alle erbe, nocciole
e gel alla mela
Beetroot carpaccio, herb foam, hazelnuts and apple gel

Rote-Bete-Carpaccio, Krduterschaum, Haselnisse und Apfelgel
€ 16,00



- PRIMI -

Cajinci
Ravioli fatti in casaripieni di ricotta e spinaci con burro fuso e
parmigilano
Homemade ravioli stuffed with ricotta and spinach with melted
butter and parmesan
Hausgemachte Ravioll gefillt mit Spinat und Ricotta serviert mit

zerlassener

Rutter und Parmesan
€ 19,00

Lasagnetta

Lasagnetta ai porcini, porri stufati e fonduta di ricotta
Lasagna with porcini mushrooms, stewed leeks and cow's milk
ricotta

Lasagne mit Lauch, Steilnpilzen und Kuhmilch-Ricotta
€ 18,00

Gnocchi

Gnocchi di patate fatti 1n casa con ragu di capriolo
Potato gnocchi with venison ragout

Kartoffelgnocchi mit Hirschragout
€ 19,00

Tagliolino

Tagliolino al burro e limone, salmerino affumicato, aneto
e pangrattato alle erbe
Tagliolini with butter and lemon, smoked char, dill and
herbed breadcrumbs
Tagliolini mit Butter und Zitronensauce, geradauchertem

Saibling, Dill und Krdutersemmelbrosel
€ 18,00

Vellutata

Vellutata di pisellili e menta, stracciatella, chips al pane
nero e olio alla menta
Pea and mint cream soup, stracclatella cheese, brown bread
chips and mint o1l
Erbsen-Minz-Cremesuppe, Stracciatella, Schwarzbrotchips

und Minzdol
€ 16,00



- SECONDI -

Cervo

Sella di cervo con salsa di cipolle e polvere alle erbe,
patate arrosto e carote glassate
Venison saddle with onion sauce and herb powder, roasted
potatoes and glazed carrots
Hirschricken mit Zwilebelsauce, Kraduterpulver, Bratkartoffeln

und glasierten Karotten
€ 38,00

Manzo

Controfiletto di manzo con patate arrosto e verdure grigliate
Beef sirloln steak with roasted potatoes and grilled
vegetables

Lendenstick-Steak mit Bratkartoffeln und gegrilltem Gemise
€ 38,00

Stinco

Stinco di maialino da latte alla birra con patate novelle
arrosto e crauti
Beer-flavored piglet shank with roasted baby potatoes and
sauerkraut
Im Bier gebackene Spanferkelhaxe mit gerdstete Frihkartoffeln

und Sauerkraut
€ 29,00

Faraona

Cosce di faraona servite con 11 loro jus, nocciliole tostate,
gel di ribes, crema di sedano rapa e taccole
Guinea fowl drumsticks served with thelir own jus, toasted
hazelnuts,
currant gel, celeriac cream and snow peas
Perlhuhnkeule serviert mit Jus, gerdsteten Haselnissen,

Johannisbeergel, Selleriecreme und Zuckerschoten
€ 32,00



- INSALATONE -

Insalata di capra

Spinacino fresco, formagglio caprino plastrato, rapa gialla,
frutti di bosco, semi di girasole e miele
Fresh spinach, grilled goat's cheese, yellow turnip,
raspberries, sunflower seeds and honey
Frischer Spinat, gegrillter Ziegenkdse, Waldfrichten, gelbe
Ribe, Sonnenblumenkerne und Honig
€ 20,00

Caesar

Insalata, pollo, scaglie di grana, salsa caesar, speck
croccante
Lettuce, chicken, parmesan flakes, caesar sauce, Crispy
speck
Griuner Salat, Huhnchen, Parmesanflocken, Caesar-Sauce,

knuspriger Speck
€ 18,00

- CONTORNI -

Insalata mista Patate arrosto
Mixed salad Roasted potatoes

Gemischte Salate Bratkartoffel

€ 8,00 € 8,00
Insalata di cavolo cappuccio Patate fritte
Cabbage salad French fries
Kohlsalat Pommes frites

€ 7,00 € 7,00

Verdure grigliate miste
Mixed grilled vegetables
Gegrillte gemischte Gemlse

€ 12,00






Margherita

Pomodoro e mozzarella
Tomatensauce und Mozzarella
Tomato sauce and mozzarella

€ 9,50

Marinara

Pomodoro, aglio e origano
Tomatensauce, Knoblauch und Origanum
Tomato sauce, garlic and origano

€ 8,50

N. 22

Pomodoro, mozzarella, bufala, porcini e basilico
Tomatensauce, Mozzarella, Biuffelmozzarella, Steinpilze und basilikum
Tomato sauce, mozzarella, buffalo mozzarella, porcini mushrooms and basil

€ 14,50

La Parona

Mozzarella, crema di tartufo, carciofi e scaglie di grana
Mozzarella, TriuUffelcreme, Artischocken und Parmesankdadse
Mozzarella, truffle cream, artichokes and parmesan slices

€ 15,00

Estate

Pomodoro, mozzarella, acciughe, olive taggiasche e pomodorini
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Taggiasca-0Oliven und Kirschtomaten
Tomato sauce, mozzarella, anchovies, Taggiasca olives and cherry tomatoes

€ 13,50

Montanara

Pomodoro, mozzarella, speck, funghil finferli e formaggio grigio
Tomatensauce, Mozzarella, Speck, Pfifferlinge undGraukdse
Tomato sauce, Mozzarella, Speck, Mushroom and Grey cheese (local cheese)
€ 15,00

Delicata

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, burrata e basilico
Tomatensauce, Mozzarella, Rohschinken, Burrata und Basilikum
Tomato sauce, mozzarella, Parma ham, burrata cheese and basil

€ 16,50

Ortolana

Pomodoro, mozzarella, peperoni, melanzane e zucchine
Tomatensauce, Mozzarella, Peperoni, Auberginen und Zucchini
Tomato sauce, mozzarella, peppers, aubergines and Zucchini

€ 14,50

Bufalina

Pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini e basilico
Tomatensauce, BuUuffelmozzarella, Kirschtomaten und Basilikum
Tomato sauce, buffalo mozzarella, cherry tomatoes and basil

€ 14,50

Mortazza

Pomodoro, mozzarella, mortadella, granella di pistacchi, burrata
Tomatensauce, Mozzarella, Mortadella, Pistazien, Burrata

Tomato sauce, mozzarella, mortadella, pistachios, burrata cheese
€ 16,50



Gorgonzola e cipolla
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola e cipolla
Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola und Zwiebeln
Tomato sauce, mozzarella, gorgonzola and onions
€ 13,50

Atomica
Pomodoro, mozzarella, salamino piccante, peperoni e cipolla
Tomatensauce, Mozzarella, Scharfe salami, Paprikaschoten und Zwiebeln
Tomato sauce, mozzarella, hot-salami, peppers and onions

€ 14,50

La Signorina
Mozzarella, gorgonzola, cipolla e salsiccia
Mozzarella, Gorgonzola, Zwiebel und Schweinwurst
Mozzarella, gorgonzola, onion and pork sausage
€ 15,00

Salsiccia
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, mozzarella di bufala e cipolla
Tomatensauce, Mozzarella, Schweinwurst, Biliffelmozzarella und Zwiebel
Tomato sauce, Mozzarella, pork sausage, buffalo mozzarella and onion

€ 15,00

Quattro formaggi
Mozzarella, gorgonzola e formaggl misti
Mozzarella, Gorgonzola und gemischter Kdase
mozzarella gorgonzola cheese and mixed cheeses
€ 13,50

Quattro stagioni
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, carciofi, funghi e olive
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Artischocken, Pilze und Oliven
Tomato sauce, mozzarella, ham, artichokes, mushrooms and olives
€ 14,00

Capricciosa
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi e carciofi
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilze und Artischocken
Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms and artichokes
€ 13,50

Bresaola, rucola e grana
Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola e grana
Tomatensauce, Mozzarella, Bresaola, Rauke und Parmesankéase
Tomato sauce, mozzarella, bresaola, rocket and parmesan slices
€ 14,50

Tonno e cipolla
Pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla

Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebel
Tomato sauce, mozzarella, tuna and onions

€ 12,00

Spinaci e ricotta
Pomodoro, mozzarella, spilnacili e ricotta affumicata
Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Gerducherter Ricotta Kdase
Tomato sauce, mozzarella, spinach, smoked ricotta cheese
€ 12,00



Prosciutto e funghi
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken und Pilze
Tomato sauce, mozzarella, ham and mushrooms
€ 12,00

Speck e Brie
Pomodoro, mozzarella, speck e brie
Tomatensauce, Mozzarella, Speck und Brie
Tomato sauce, mozzarella, speck and brie

€ 13,50

Diavola
Pomodoro, mozzarella e salamino piccante
Tomatensauce, Mozzarella und Scharfe salami
Tomato sauce, mozzarella and hot-salami

€ 12,00

Pancetta
Pomodoro, mozzarella, pancetta, cipolla e scamorza
Tomatensauce, Mozzarella, Bauchspeck, Zwiebel und Scamorza Kdase
Tomato sauce, mozzarella, sliced bacon, onion and Scamorza cheese
€ 14,50

Bismark
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e uovo
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken und Ei
Tomato sauce, mozzarella, ham and egg
€ 14,50

Viennese
Pomodoro, mozzarella, wlUrstel e patatine
Tomatensauce, Mozzarella, Wiurstel und Pommes
Tomato sauce, mozzarella, wirstel and french fries

€ 13,00

Pizza Rabi
Pomodoro, mozzarella e ingredienti a sorpresa
Tomatensauce, Mozzarella und Uberaschungszutaten
Tomato sauce, mozzarella and surprise ingredients

€ 15,00

Filoncino
Mozzarella, pomodorini, mais, tonno e salsa rosa a parte
Mozzarella, Kirschtomaten, mais und Thunfish mit Cocktailsauce auf Seite
Mozzarella, cherry tomatoes, corn, tuna and cocktail sauce on the side
€ 15,50

Calzone
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken und Pilze
Tomato sauce, mozzarella, ham and mushrooms
€ 14,50

Calzone Ricotta e Spinaci

Pomodoro, mozzarella, ricotta e spinaci
Tomatensauce, Mozzarella, Gerducherter Ricotta Kdse und Spinat
Tomato sauce, mozzarella, ricotta cheese and spinach

€ 14,50



- ROSTI -

Crudo e rucola

Frittella di patate tritate cotta al forno con mozzarella,
prosciutto crudo e rucola
Kartoffelrdsti mit Mozzarella Kase, Rohschinken und
Rucolasalat
Baked potatoes rosti served with mozzarella cheese,
Parma ham and rocket
€ 17,50

Burrata e acciughe

Frittella di patate tritate cotta al forno con mozzarella,
burrata e acciughe
Kartoffelrosti mit Mozzarella Kdse, Burrata und Sardellen
Baked potatoes rosti with mozzarella cheese, burrata cheese
and anchovies
€ 18,50

Pancetta e finferli

Frittella di patate tritate cotta al forno con mozzarella,
pancetta e Finferli
Kartoffelrdstli mit Mozzarella Kase, Bauchspeck und
Pfifferlinge
Baked potatoes rosti with mozzarella cheese,

bacon and chanterelles mushrooms
€ 18,50

Speck e ricotta affumicata

Frittella di patate tritate cotta al forno con mozzarella,
speck e ricotta affumicata
Kartoffelrdstli mit Mozzarella Kase, Speck und
gerduchertes Quark
Baked potatoes rosti with mozzarella cheese,
speck and smoked ricotta cheese

€ 17,50

Spinaci e brie

Frittella di patate tritate cotta al forno con mozzarella,
splnacl e brie
Kartoffelrdsti mit Mozzarella Kadse, Spinat und Briekdse
Baked potatoes rosti with mozzarella cheese, spinach and brie

cheese
€ 17,50






VINI IN BOTTIGLIA

Glera Prosecco Extra Dry

Chardonnay Trento DOC Brut

Chardonnay Pinot Nero Trento DOC
Pas Dose Millesimato

Pinot Nero Arunda Excellor Rosé Brut

Chardonnay Franciacorta Brut

Riesling Sekt Brut Nature

Pinot nero Gamay Crémant de Bourgogne

Blanc de noire Brut

Pinot Meunier Chardonnay Pinot nero
Champagne Brut

Pinot nero Chardonnay Pinot Meunier
Champagne Le Réserve Extra brut

Chardonnay Champagne Blanc de Blancs

Chardonnay Champagne Blanc de
Blancs Magnum

Kerner

Chardonnay Lafoa

Chardonnay Lafoa Magnum

Viognier LeViogn

Gewlrztraminer Aimé

Pinot Bianco Chardonnay Sauvignon
Blanc Terlaner classico

Pinot Bianco Mediaevum

Pinot Grigio Punggl

Sauvignon Blanc Porphyr & Kalk

Arneis Roero

Nosiola Pinot Bianco Chardonnay Anisos

Riesling Win Win

Turbiana Lugana

Friulano Pecorari

Bollicine

Pat Del Colmel

Abate Nero

Revil

Arunda Vivaldi

Facchetti

Weingut Peter

Jakob Kiuhn

André Delorme

Gaudinat-Boivin

Billecart-Salmon

Ruinart

Ruinart

Bianchi

PacherHof

Schreckbichel

Schreckbichel

Tropfltalhof

Girlan

Terlan

Gumpf Hof

Nals Margreid

Niedrist

Vietti

FEugenio Rosi

Von Winning

Colli Vaibo

Pierpaolo Pecorari

Veneto

Trentino

Trentino

Alto Adige

Lombardia

Austria

Francia

Francia

Francia

Francia

Francia

Alto Adige
Alto Adige
Alto Adige
Alto Adige
Alto Adige

Alto Adige

Alto Adige
Alto Adige
Alto Adige
Piemonte
Trentino
Germania

Lombardia

Friuli

€ 30,00

€ 48,00

€ 50,00

€ 58,00

€ 52,00

€ 08,00

€ 42,00

€ 65,00

€ 110,00

€ 190,00

€ 400,00

€ 38,00

€ 50,00

€ 105,00

€ 47,00

€ 30,00

€ 36,00

€ 30,00

€ 33,00

€ 45,00

€ 32,00

€ 58,00

€ 33,00

€ 32,00

€ 34,00



Rossi

Lagreiln

Lagrein Riserva Amperg

Lagrein Riserva Amperg Magnum

Lagrein Riserva Burgum Novum

Merlot Lagrein Cabernet I1 Conte

Merlot Lagrein Cabernet Il Conte
Magnum

Merlot Levad

Merlot Cabernet Franc Cabernet
Sauvignon Petit Verdot Athos

Merlot Opoka

Pinot Nero Buchholz

Pinot Nero Riserva Prackfol

Pinot Nero Lafoa

Pinot Nero Lafda Magnum

Pinot Nero Riserva

Pinot Nero Riserva Chassagne
Montrachet Rouge ler Cru Morgeot

Pinot Nero Riserva Valle d’Aosta DOP

Cabernet Riserva

Cabernet Franc Cabernet Sauvignon
Riserva

Cabernet Sauvignon Merlot Esegesi

Vernatsch Galea

Montebruna Barbera d’Asti

Nebbiolo Langhe

Nebbiolo Barolo Arborina

San Giovese Chianti classico DOCG

San Giovese Brunello di Montalcino

Corvina Rondinella Corvinone
Valpolicella Ripasso DOC

Carmenere Carminium

Corvina Corvinone Rondinella Amarone
Ravazzol

St. Michael Eppan

Klaus Lentsch

Klaus Lentsch

Castelfeder

Manicor

Manicor

Nals Margreid

Ansitz Dolomytos
Sacker

Marjan Simcic

Castelfeder

Prackfolerhof

Schreckbichel

Schreckbichel

Niedrist

Lamy Pillot

Ottin

Lageder

Wassererhof

Eugenio Rosi

Nals Margreid

Braida

G. D. Vajra

Elio Altare

Istine

Ridolfi

Tommasi

Inama

Ca’ la Bionda

Alto Adige

Alto Adige

Alto Adige

Alto Adige

Alto Adige

Alto Adige

Alto Adige

Alto Adige

Friuli

Alto Adige

Alto Adige

Alto Adige

Alto Adige

Alto Adige

Francia

Valle d’Aosta

Alto Adige

Alto Adige

Trentino

Alto Adige

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Toscana

Toscana

Veneto

Veneto

Veneto

27,00

42,00

90,00

55,00

42,00

90,00

39,00

85,00

€ 118,00

€

€

€

38,00

56,00

68,00

€ 135,00

€

€

€

€

€

70,00

85, 00

52,00

33,00

58,00

65,00

27,00

36,00

38,00

€ 180,00

€

€

€

36,00

90,00

39,00

€ 47,00

€

95,00



CALICI

Bollicine

Prosecco Extra Dry Pat Del Colmel
Franciacorta Brut Facchettil

Crémant de Bourgogne Blanc de Noire Brut André Delorme

VINO

Trento Doc Dosaggio zero Revi
Pinot Nero Rosé Brut Excellor Arunda

Bianchi

Chardonnay Lafoa Schreckbickel
Riesling Win Win Von Winning
Kerner Pacher Hof

Pinot Bianco Mediaevum Gump Hof
Gewlrztraminer Aimé Girlan
Sauvignon Blanc Niedrist

Rossi

Pinot Nero Buchholz Castelfeder

Lagrein St. Michael Eppan

Lagrein Riserva Amperg Klaus Lentsch
Vernatsch Galea Nals Margreid

Merlot Levad Nals Margreid

Pinot Nero Riserva Val d’"Aosta DOP Ottin

DELLA CASA

Bianco della Casa 1/4 1t
Bianco della Casa 1/2 1t

Bianco della Casa 1 1t
Rosso della Casa 1/4 1t
Rosso della Casa 1/2 1t

Rosso della Casa 1 1t

APERITIVI

Americano

Negroni

Negroni sbagliato
Hugo

Spritz Aperol
Spritz Campari
Spritz Bianco
Spritz Select
Spritz Cynar

Spritz Limoncello
Tiroler

Campari Soda
Campari Orange
Martini Bianco O rosso
Punt e Mes

Pimm’s & Ginger Ale

Hugo analcolico

Spritz analcolico
Gingerino o Crodino
Sanbitter bianco o rosso

5,50
8,50
7,50
8,50
9,50

OONONONO

8,50
6,80
6,50
6,20
6,20
7,80

OONONONONO

6,80
6,20
7,50
6,00
7,00
9,00

OIONONONONO

€ 7,00
€ 12,00
€ 20,00

€ 7,00
€ 12,00
€ 20,00

€ 9,50
€ 12,00
€ 10,00
6,50
6,50
6,50
5,50
7,00
7,00
8,00
5,00
5,00
9,50
5,00
5,00
8,00

m mmm-m@M®H® DO DO "N OO

6,00
6,00
4,00
4,00

m m m ™



BIRRE
Alla spina

0.3 0.5
Chimseer Hell € 4,00 € 7,00
Weihenstephan Hefe € 4,00 € 7,00
0.4
Filz IPA artigianale € 8,00
In Bottiglia
La Tresca rossa artigianale € 8,00
Corona € 5,00
Forst 1857 33 cl € 4,50
Forst alcol free 33 cl € 4,50
Weihenstephan alcol free 33 cl € 4,50

BEVANDE

Al bicchiere Piccola Grande

Coca Cola € 3,50 € 7,00
Spetzi € 3,50 € 7,00
Limonata € 3,50 € 7,00
Sportwasser € 3,50 € 7,00
Succo di mela € 3,50 € 7,00
Apfelschorle € 3,00 € 6,00
Himbeersaft € 3,00 € 6,00
Skiwasser € 3,00 € 0,00
Lattine/Bottiglie
Coca Cola € 4,00
Coca Cola zero € 4,00
Lemon soda € 4,00
Fanta € 4,00
Sprite € 4,00
Te alla pesca € 4,00
Te al limone € 4,00
Redbull € 4,50
Ginger Beer € 4,50
Schweppes Lemon € 4,50
Tonica J Gasco € 4,50
Acqua
Naturale 0.75 cl € 3,80
Frizzante 0.75 cl € 3,80
DOPO CENA
Liquori
Sambuca € 4,70
Limoncello € 4,770
Baileys € 4,70
Colntreau € 4,770
Anima nera € 4,70
Noselar € 5,00
Liquore al mirtillo € 4,50
Liquore alla prugna € 4,50
Liquore alla mela verde € 4,50



Distillati

Jack Daniels 7 yrs
Laphroaig 10 yrs

Lagavulin 16 yrs

Nikka from the barrel
Macallan Double Cask 12 yrs
Tenjaku

Bourbon Marker’s Mark

Ron Brugal Anejo Superior

Matusalem

Diplomatico

Zacapa 23 yrs

Zacapa Centenario XO

Don Papa Baroko

Rhum blanc Agricole “La Perle Rare”

Distillato di albicocche Capovilla
Tequila Casamigos

Mezcal Herencia de Sanchez

Brandy Vecchia Romagna etichetta nera

Shot Vodka Moskovskya
Shot Vodka Grey Goose
Shot Tequila

Grappe

Cirmolo

Cumino

Asperula

Pino Mugo

Fieno

Genziana

Camomilla

Pere Williams

Obstler

Bianca Treber Pircher

Bianca morbida Roner

Bianca pinot nero Roner

Bianca morbida Po di Poli

Prime Uve bianca o nera

Prime Uve Oro

Barricata Ambra Roner

Barricata Berta

Barricata Sibona in botti di Madeira
Barricata Sibona in botti di Porto

Digestivi

Waldkrduterbitter
Pratum

Saverio

Jefferson

Averna

Montenegro

Amaro del Capo
Jagermeister
Unicum

Fernet Branca
Brancamenta

Cynar

Braulio

Amaretto Disaronno
Ramazzotti

6,00
9,00
14,00
10,00
15,00
7,00
7,00

ONONONONONONO!

O

6,00
9,00
9,00
€ 10,00
€ 20,00
€ 8,00
€ 9,50

ONNO!

€ 15,00
9,00
8,50
5,00

OO0

M

4,00
5,00
4,00

OO

5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,00
5,00
4,00
5,50
6,00
9,50
8,50
9,50
5,50
10,00
8,50
8,50

ONONONONONONONONONONONONONONONONONONO!

6,50
6,00
7,00
6,50
4,70
4,70
4,70
4,70
4,70
4,70
4,70
4,70
4,70
4,70
4,70

OVNONONONONONONONONONONONONONO!



Gin Tonic

Tanqueray

Bombay

Gin Mare

London n. 1
Hendrick’s

Bulldog

Tangqueray Ten
Hendrick’s Lunar
Hendrick’s Amazonia
Malfy pompelmo
Citadelle

Engine

Cubical

Mataroa

Zu Plun Dol Gin

Gin Amazzoni
Illusionist

Etsu Japanese Gin
Portofino

Monkey’s Schwarzwald

Cocktails

Vodka lemon o tonic
Grey Goose lemon o tonic
Vodka Redbull

Gin lemon

Rum Cola

Jack Cola

Moscow Mule

London Mule

Ginger Mind

Old Fashioned
Bloody Mary

Long Island

Cocktail analcolico

OIONONO

ONONONONONONONONONONONONONONONONONONONO!

ONONONONONONONO!

€

10,00
10,00
12,00
12,00
12,00
12,00
13,50
13,50
13,50
13,50
13,50
13,50
13,50
13,50
15,00
15,00
15,00
15,00
15,00
15,00

9,00
12,00
9,00
9,00
9,00
9,00
9,00
9,00
14,00
12,00
15,00
13,00

9,00
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